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VILLA MEDICI

DOP

Der Duft eines Spaziergangs durch die Felder

PROFIL Der Geruch weist deutliche Zitrusnoten und Nuancen von Gras und Mandeln auf.
Der Geschmack ist ausgewogen mit Noten von Artischocke und Wiesengras, einem
Hauch von Waldbeeren und einem weiteren von Pinienkernen.
Die bittere und die scharfe Note sind ausgewogen und sauber.

AUSSEHEN Klar nach Filterung, guter Flissigkeitsgrad, griine Farbe mit intensiven
goldgelben Reflexen.

PASST ZU Kostlich auf sautiertem und gegrilltem Gemiise. Ausgezeichnet, um die klassische
heiBe Bruschetta zu wiirzen, den Geschmack einer Hiilsenfriichtesuppe zu erganzen
oder die Zubereitung von weiem oder rotem Fleisch abzurunden.

Dank der Zitrusaromen eignet es sich besonders zum Wiirzen von SiiBwasserfischen.
Interessant zu Desserts mit Obst oder dunkler Schokolade. Perfekt auf Sahneeis.

ANBAU Traditionell, auf firmeneigenem Grund.
ERNTEZEIT Iweite Oktoberhalfte.

PRESSEN Im Dauerzyklus.
D“U EXTRA VERGINE D' UHVA ................................................................................................................
LAGERUNG Im Tank unter Argon.
GARDASEE 60% Casaliva

40% Grignano

VILLA MEDICI
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