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So rosa wie die Zukunft, die wir unseren Kunden wünschen

cantinavillamedici +39 045 515147 cantinavillamediciinfo@cantinavillamedici.it

Azienda Agricola Villa Medici di Caprara Luigi
Via Campagnol, 9 - 37066 Sommacampagna

Aus der sorgfältigen Weinbereitung in Rosa der Rebsorten Corvina und Rondinella, 
autochton im Gebiet um Verona, entsteht dieser erfrischende und vollmundige Rosé,
der dank seiner fruchtigen Noten besonders erfrischend und angenehm ist. 

Unser Rosé begeistert immer mehr junge Winelover und empfiehlt sich
für Aperitifs in netter Gesellschaft oder zu Gerichten mit Fisch aus See und Meer.
Unserem Geschmack nach passt er perfekt zu Räucherlachs. 

Guyot 4.000-4.100 Pflanzen pro Hektar

110 q/ha September

Zerkleinern und Entstielen. Kühlen des Mosts und Lagerung in der Presse unter Kontakt
mit den Schalen für ca. 8-12 Stunden vor dem sanften Pressen.
Fermentation in Stahlfässern bei kontrollierter Temperatur von 18 °c für etwa 10 Tage. 

65% Corvina
30% Rondinella

10° - 12° C

12,5 % vol

Leuchtendes
korallenrot

Frisch
und fruchtig

Vollmundig, 
weich, lebhaft

Weingärten im Ort Sommacampagna (Verona) auf den letzten Absenkungen 
der östlichen moränischen Hügel im Becken Bacino Benacense.

Kalkhaltig, lehmig, lokal felsig mit guter Exposition. 


